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REFERINTE:
Regulament (UE) 2018/ 848 privind productia ecologica si etichetarea produselor ecologice si de
abrogare a Regulamentului (CE) nr. 834/2007 al Consiliului impreund cu toate Regulamentele
Delegate si Regulamentele de punere in aplicare

Regulamentul (UE) 2017/ 625 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a
asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sanatatea si bunastarea
animalelor, sanatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor

Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 34/2000 privind produsele agroalimentare ecologice,
aprobata prin Legea nr. 38/2001, cu modificarile si completarile ulterioare;

Ordinul MADR 312/2021, privind organizarea sistemului de control si certificare, de aprobare a
organismelor de control si de supraveghere a activitatii acestora in agricultura ecologica, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Alte regulamente comunitare si legislatia nationala asociata aplicarii Regulamentului (UE) nr. 2018/
848

Ordinul nr. 45/ 2022 pentru aprobarea regulilor privind inregistrarea operatorilor in
agricultura ecologic
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1. DEFINITII

Vinul: este produsul obtinut exclusiv prin fermentarea alcoolica, totald sau partiald, a strugurilor proaspeti,
presati sau nu, sau a mustului de struguri

Mustul de struguri: produsul lichid obtinut in mod natural sau prin procedee fizice din struguri proaspeti.
Este permisa o tarie alcoolica dobandita a mustului de struguri de maximum 1 % vol.

Distribuitor: intermediar care cumpara in scopul revanzérii marfa sub forma ambalata sau vrac fira sa
modifice continutul produsului (fara reconditionare sau reetichetare).

Subcontractor: parte terta furnizor de servicii care prelucreazd, ambaleaza, depoziteazd sau eticheteaza
produse ecologice in numele unui client. Acesta poate fi contractat de una sau mai multe parti solicitante care
ii furnizeaza materii prime ecologice si preiau produsele finite.

2. INREGISTRAREA LA DIRECTIA AGRICOLA JUDETEANA (DA)J)

Prima etapd a procesului de certificare dupa semnarea contractului, este reprezentata de inregistrarea la
Directia Agricola Judeteana, numita in continuare DAJ.

in fiecare an, fisa de inregistrare actualizatd trebuie depusd la DAJ pana la un termen limita indicat de
Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale.

Orice modificare in informatiile declarate initial trebuie imediat notificata la DAJ.

3. CERINTE PRIVIND FABRICAREA VINULUI ECOLOGIC

Prezentul ghid se aplica produselor din sectorul vitivinicol: vin din struguri proaspeti inclusiv vinuri
alcoolizate, mustul de struguri, otet din vin, tescovina de struguri, rachiu de drojdie indoit cu apa,
drojdie de vin, suc de struguri (inclusiv mustul de struguri).

Aceste reguli nu se aplica sucurilor de struguri sau sucurilor de struguri concentrate.

3.1. Receptia strugurilor

La receptia strugurilor trebuie avute in vedere urmatoarele:

- Riscul de amestecare sau inlocuire a strugurilor ecologici cu cei proveniti din agricultura neecologica =
> este de preferat ca receptia strugurilor ecologici sa se faca in zile diferite fata de receptia strugurilor
neecologici

- Buncarul de receptie trebuie igienizat corespunzator inainte de receptia strugurilor ecologici sau
trebuie sa existe buncare diferite pentru receptia strugurilor ecologici si a celor neecologici;

- Pe documentele de insotire, trebuie sa fie specificat statusul strugurilor (ecologici, in conversie)
precum si organismul de control al producatorului;

- Se vor accepta numai struguri proveniti de la furnizorii certificati ecologic si aprobati anterior;

- Apa utilizata la curatarea echipamentelor trebuie sa fie potabila iar o analiza in acest sens trebuie
efectuata (sau trebuie solicitata autoritatilor responsabile);

Trebuie acordata atentie pentru a se evita contaminarea/inlocuirea/amestecarea strugurilor ecologici cu
struguri de alte categorii (in conversie, neecologici) iar operatiunile cu produse ecologice si neecologice (sau in
conversie) trebuie separate in timp sau spatiu.



3.2. Reguli de prelucrare

Practici oenologice permise cu conditii:

Tratamentele temperatura nu trebuie sa depaseasca 75° C

termice

Filtrarea si marimea porilor nu trebuie sa fie mai mica de 0.2 micrometri.
centrifugarea Nu sunt restrictii cu privire la tipul de filtru folosit insa trebuie pastrata fisa

tehnica a filtrului.
In eventualitatea utilizarii unui agent de filtrare inert, acesta nu trebuie sa
lase reziduuri nedorite in produsul tratat

Practici oenologice interzise:

Concentrarea partiala prin racire;

Eliminarea anhidridei sulfuroase prin procedee fizice;

Tratarea prin electrodializa pentru a asigura stabilizarea tartrica a vinului;

Dezalcoolizarea partiala a vinului;

Tratamentul cu schimbatori de cationi pentru a asigura stabilizarea tartrica a vinului (=>
tratamentul prin racire ramane singura tehnica fizica autorizata pentru stabilizarea tartrica)

3.3. Analize ale continutului de SO>

Tipul de vin

Continut maxim de SO, (mg/I)

Substante permise

vinuri din fructe (vin produs

100 mg/I| (continuturile maxime

din alte fructe decat strugurii, | disponibile provenite din toate sursele, Dioxid de sulf
inclusiv cidru de mere si cidru | exprimate ca SO2 in mg/I) Metabisulfit de
de pere) si hidromel, cu si potasiu
fara adaos de zahar
Analizele trebuie facute dupa imbuteliere.

3.4. Produse si substante autorizate pentru utilizarea sau adaugarea in

produsele ecologice din sectorul vitivinicol

Produse si substante autorizate pentru productia si conservarea produselor vitivinicole ecologice din
sectorul vitivinicol sunt listate in Anexa V SECTIUNEA A2 Partea D a Regulamentului (UE) 1165/2021.

4. DOCUMENTE NECESARE iN TIMPUL INSPECTIEI

Urmatoarele documente trebuie tinute la zi, iar acestea vor fi verificate de catre inspectorul SRAC si
pot fi atasate raportului de inspectie:

v' Fisa de inregistrare la DAJ pentru anul in curs;

v Este necesara mentinerea unei trasabilitati adecvate precum si a unor garantii privind

toate intrarile in unitate (materii prime ecologice si neecologice, aditivi, adjuvanti

tehnologici etc):
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Fisele tehnice ale inputurilor oenologice trebuie pastrate. Aceste fise trebuie sa contina
informatii despre compozitia inputului

Declaratie/atestat non-OMG (pentru drojdie, bacterii, enzime etc), ne ionizare

Certificate de conformitate pentru toate ingredientele agricole ecologice si pentru toti
producatorii sau distribuitorii implicati;

Facturi sau alte documente fiscale pentru toate ingredientele agricole sau inputurile
achizitionate;

Toate intrarile in unitate trebuie inregistrare (in registrul de intrari- iesiri, fise de
fabricatie, alte inregistrari etc);

anegistrérile si documentele contabile;

Evidente ale stocurilor

Fise de fabricatie

Inregistrari igienizare si masuri de evitare a contaminarii/amestecarii/inlocuirii

Registre privind utilizarea oricarui produs/substante la producerea vinului si pentru
curatare si dezinfectie, care includ data sau datele la care a fost utilizat, denumirea
produsului, substantele sale active si, dupa caz, locul utilizarii respective

Etichete.



