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1. DEFINIȚII 

Vinul: este produsul obținut exclusiv prin fermentarea alcoolică, totală sau parțială, a strugurilor proaspeți, 

presați sau nu, sau a mustului de struguri 

Mustul de struguri: produsul lichid obținut în mod natural sau prin procedee fizice din struguri proaspeți. 

Este permisă o tărie alcoolică dobândită a mustului de struguri de maximum 1 % vol. 

Distribuitor: intermediar care cumpăra În scopul revânzării marfa sub forma ambalata sau vrac fără sa 

modifice conținutul produsului (fără recondiționare sau reetichetare). 

Subcontractor: parte terță furnizor de servicii care prelucrează, ambalează, depozitează sau etichetează 

produse ecologice în numele unui client. Acesta poate fi contractat de una sau mai multe părți solicitante care 

îi furnizează materii prime ecologice și preiau produsele finite. 

2. ÎNREGISTRAREA LA DIRECȚIA AGRICOLĂ JUDEȚEANĂ (DAJ) 

Prima etapă a procesului de certificare după semnarea contractului, este reprezentată de înregistrarea la 

Direcția Agricolă Județeană, numită în continuare DAJ.  

În fiecare an, fișa de înregistrare actualizată trebuie depusă la DAJ până la un termen limită indicat de 

Ministerul Agriculturii și Dezvoltării Rurale.  

Orice modificare în informațiile declarate inițial trebuie imediat notificată la DAJ. 

3. CERINȚE PRIVIND FABRICAREA VINULUI ECOLOGIC 

 

Prezentul ghid se aplică produselor din sectorul vitivinicol: vin din struguri proaspeți inclusiv vinuri 

alcoolizate, mustul de struguri, oțet din vin, tescovina de struguri, rachiu de drojdie îndoit cu apa, 

drojdie de vin, suc de struguri (inclusiv mustul de struguri). 

Aceste reguli nu se aplică sucurilor de struguri sau sucurilor de struguri concentrate. 

 

3.1. Recepția strugurilor 

La recepția strugurilor trebuie avute în vedere următoarele:  

- Riscul de amestecare sau înlocuire a strugurilor ecologici cu cei proveniți din agricultura neecologică = 

> este de preferat ca recepția strugurilor ecologici să se facă în zile diferite față de recepția strugurilor 

neecologici 

- Buncărul de recepție trebuie igienizat corespunzător înainte de recepția strugurilor ecologici sau 

trebuie să existe buncăre diferite pentru recepția strugurilor ecologici și a celor neecologici; 

- Pe documentele de însoțire, trebuie sa fie specificat statusul strugurilor (ecologici, în conversie) 

precum și organismul de control al producătorului; 

- Se vor accepta numai struguri proveniți de la furnizorii certificați ecologic și aprobați anterior; 

- Apa utilizată la curățarea echipamentelor trebuie să fie potabilă iar o analiză în acest sens trebuie 

efectuată (sau trebuie solicitată autorităților responsabile); 

 

Trebuie acordată atenție pentru a se evita contaminarea/înlocuirea/amestecarea strugurilor ecologici cu 

struguri de alte categorii (în conversie, neecologici) iar operațiunile cu produse ecologice și neecologice (sau în 

conversie) trebuie separate în timp sau spațiu. 
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3.2. Reguli de prelucrare 

Practici oenologice permise cu condiții: 

Practica Condiție 

Tratamentele 

termice 

temperatura nu trebuie sa depășească 75o C 

Filtrarea si 

centrifugarea 

mărimea porilor nu trebuie să fie mai mică de 0.2 micrometri.  

Nu sunt restricții cu privire la tipul de filtru folosit însă trebuie păstrată fișa 

tehnică a filtrului. 

În eventualitatea utilizării unui agent de filtrare inert, acesta nu trebuie să 

lase reziduuri nedorite în produsul tratat 

 

Practici oenologice interzise: 

Practici interzise 

Concentrarea parțială prin răcire; 

Eliminarea anhidridei sulfuroase prin procedee fizice; 

Tratarea prin electrodializă pentru a asigura stabilizarea tartrică a vinului; 

Dezalcoolizarea parțială a vinului; 

Tratamentul cu schimbători de cationi pentru a asigura stabilizarea tartrică a vinului (=> 

tratamentul prin răcire rămâne singura tehnica fizica autorizata pentru stabilizarea tartrica) 

 

3.3. Analize ale conținutului de SO2 

Tipul de vin Conținut maxim de SO2 (mg/l) Substanțe permise  

 

vinuri din fructe (vin produs 

din alte fructe decât strugurii, 

inclusiv cidru de mere și cidru 

de pere) și hidromel, cu și 

fără adaos de zahăr 

100 mg/l (conținuturile maxime 

disponibile provenite din toate sursele, 

exprimate ca SO2 în mg/l) 

 

Dioxid de sulf 

Metabisulfit de 

potasiu 

Analizele trebuie făcute după îmbuteliere.  

3.4. Produse și substanțe autorizate pentru utilizarea sau adăugarea în 

produsele ecologice din sectorul vitivinicol 

 

Produse și substanțe autorizate pentru producția și conservarea produselor vitivinicole ecologice din 

sectorul vitivinicol sunt listate în Anexa V SECȚIUNEA A2 Partea D a Regulamentului (UE) 1165/2021. 

 

4. DOCUMENTE NECESARE ÎN TIMPUL INSPECȚIEI 

Următoarele documente trebuie ținute la zi, iar acestea vor fi verificate de către inspectorul SRAC şi 

pot fi atașate raportului de inspecție: 

 Fișa de înregistrare la DAJ pentru anul în curs; 

 Este necesară menținerea unei trasabilități adecvate precum și a unor garanții privind 

toate intrările în unitate (materii prime ecologice și neecologice, aditivi, adjuvanți 

tehnologici etc): 
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 Fișele tehnice ale inputurilor oenologice trebuie păstrate. Aceste fișe trebuie să conțină 

informații despre compoziția inputului 

 Declarație/atestat non-OMG (pentru drojdie, bacterii, enzime etc), ne ionizare  

 Certificate de conformitate pentru toate ingredientele agricole ecologice și pentru toți 

producătorii sau distribuitorii implicați; 

 Facturi sau alte documente fiscale pentru toate ingredientele agricole sau inputurile 

achiziționate; 

 Toate intrările în unitate trebuie înregistrare (în registrul de intrări- ieșiri, fise de 

fabricație, alte înregistrări etc); 

 Înregistrările si documentele contabile; 

 Evidente ale stocurilor 

 Fișe de fabricație 

 Înregistrări igienizare si masuri de evitare a contaminării/amestecării/înlocuirii 

 Registre privind utilizarea oricărui produs/substanțe la producerea vinului și pentru 

curățare și dezinfecție, care includ data sau datele la care a fost utilizat, denumirea 

produsului, substanțele sale active și, după caz, locul utilizării respective 

 Etichete. 


